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1. INTRODUCCION

La Fundacién Patrimonio Comunal Olivarero, en adelante FPCO, entidad privada sin animo
de lucro dedicada a realizar todas aquellas iniciativas que beneficien al conjunto del sector
olivarero, esta trabajando, ante la necesidad de defender y promover la calidad y poner en
valor los aceites de oliva, en diversas mejoras en el sector.

A raiz de los controles a los que se ve sometido el producto y con el fin de alcanzar unos
resultados en la calificacion de los aceites, con los que se garantice la calidad del mismo y
se refuerce la seguridad en las empresas del sector y la confianza de los consumidores y
de los mercados, desde el sector, y en particular desde la FPCO, se ha estado trabajando
en el planteamiento de posibles mejoras para demostrar el compromiso del sector.

En base a lo anteriormente expuesto, FPCO desarrolla este esquema de certificacion, con
el objetivo de garantizar transparencia y confianza en el mercado, mediante un sistema de
autocontrol en el proceso de elaboracion y comercializacién del aceite de oliva, para las
categorias de aceite de oliva virgen extra, aceite de oliva virgen y aceite de oliva-contiene
exclusivamente aceites de oliva refinados y aceites de oliva virgenes. Su aplicacién implica
tanto al proceso productivo como al producto, exigiendo para las citadas categorias del
aceite de oliva, requisitos fisico-quimicos y organolépticos mas exigentes que lo
establecido en la legislacién vigente.

Como consecuencia de la aplicacion de este esquema, los operadores que se acojan al
mismo, deberan implantar los requisitos establecidos en el esquema y ser evaluados y
certificados por un organismo independiente de control, acreditado en actividades de
evaluacion de la conformidad.

El esquema se ha desarrollado siguiendo como guia la norma ISO/IEC 17067 “Evaluacion
de la conformidad. Fundamentos de la certificacion de producto y directrices para los
esquemas de cetrtificacion de producto” y la norma ISO/IEC 17007 “Evaluacion de la
conformidad. Orientacién para la redaccion de documentos normativos adecuados para la
evaluacion de la conformidad”, asi como la Nota Técnica de ENAC NT-64 “Evaluacion de
Esquemas de Evaluacion de Conformidad: Procedimiento y Criterios para su aceptacion”.
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2. PROPIEDAD DEL ESQUEMA DE EVALUACION DE LA CONFORMIDAD

La FPCO es la propietaria del Esquema de Evaluacion de la Conformidad — Sistema de
Certificacion de Calidad del Aceite de Oliva.

La FPCO es una entidad privada sin animo de lucro, involucrada en realizar todas aquellas
iniciativas que beneficien al conjunto del sector olivarero, como por ejemplo:

e Contribuir a la promocién y divulgacion de las cualidades del aceite de oliva en
el mercado interior y exterior y colabora en las campafias de publicidad para
apoyar su consumo Yy también fomenta la participacibn en seminarios,
exposiciones, ferias y congresos.

o Colaborar en la edicién de libros, revistas y publicaciones especializadas de
utilidad, fomento y promocion del sector olivarero.

o Realizar, promover y subvencionar trabajos de investigacion y estudio para la
mejora de la produccion olivarera y del aceite de oliva, trabajos que contribuyen
al conocimiento de las cualidades de este Ultimo para la alimentacion y la salud
y también para aquellos dedicados al descubrimiento de nuevos usos Yy
utilidades terapéuticas del aceite de oliva y de los subproductos del olivar.

o Crear, fomentar y conceder ayudas, becas y premios destinados a fines de
formacion, promocion, estudio e investigacion del sector olivarero.

En definitiva, es una institucion cuyo objeto es garantizar la maxima y mejor explotacion del
sector olivarero espafiol y colabora en la defensa, promocién y gestién de los intereses
colectivos de todos aquellos que conforman este sector.

3. OBJETO

El objeto del presente Esquema de Evaluacion de la Conformidad es ofrecer al mercado la
maxima confianza, a través de la calidad y garantia de los productos, mediante el
cumplimiento de requisitos en proceso y requisitos fisico-quimicos y organolépticos en el
producto, mas exigentes que los establecidos en la legislacion vigente (Reglamento
Delegado (UE) 2022/2104 de la Comision de 29 de julio de 2022 por el que se completa el
Reglamento (UE) n° 1308/2013 del Parlamento Europeo y el Consejo, en lo que respecta a
las normas de comercializacion del aceite de oliva, y por el que se derogan el Reglamento
(CEE) n° 2568/91 de la Comisiéon y el Reglamento de Ejecucion (UE) n° 29/2012 de la
Comision).
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Los requisitos establecidos en el esquema, permitird a los operadores, mediante su
cumplimiento, evidenciar a sus clientes y al mercado, la implantacion de practicas y planes
de autocontrol que:

= Garantice la autenticidad de los productos y las materias primas utilizadas a
lo largo del proceso de produccién y elaboracién.

= Proporcione productos con cumplimiento de requisitos adicionales en la
produccion, categorizacion y comercializacion del aceite de oliva.

= Asegure la autenticidad y valorizacion del producto ante consumidor.

» Proteja la marca de la empresa y mejore su competitividad.

4. AMBITO DE APLICACION

La certificacion del esquema esta destinada a la industria olivareray es aplicable a la
totalidad de los procesos de las empresas que realicen actividades destinadas a la
elaboracion, envasado, refinado, almacenamiento y comercializacién de aceite de oliva,
para las categorias de aceite de oliva virgen extra, aceite de oliva virgen y aceite de oliva-
contiene exclusivamente aceites de oliva refinados y aceites de oliva virgenes.

5. DOCUMENTACION APLICABLE

NT 64-Evaluacion de Esquemas de Evaluacion de la conformidad: procedimientos y
Criterios para su aceptacion.

ISO/IEC 17067:2013. Evaluacion de la conformidad — Fundamentos de la
certificacion de producto y directrices para los esquemas de certificacién de producto.

UNE-EN ISO/IEC 17065:2012. Evaluacion de la conformidad. Requisitos para
organismos que certifican productos, procesos y servicios. (ISO/IEC 17065:2012)

UNE-EN ISO/IEC 17025:2017. Requisitos generales para la competencia de los
laboratorios de ensayo y calibracion.

Reglamento de Ejecucion (UE) 2022/2105 de la Comision de 29 de julio de 2022 por
el que se establecen las normas relativas a los controles de conformidad de las
normas de comercializacion del aceite de oliva y a los métodos de analisis de las
caracteristicas del aceite de oliva.

Reglamento Delegado (UE) 2022/2104 de la Comision de 29 de julio de 2022 por el
que se completa el Reglamento (UE) n® 1308/2013 del Parlamento Europeo y el
Consejo, en lo que respecta a las normas de comercializacion del aceite de oliva, y
por el que se derogan el Reglamento (CEE) n° 2568/91 de la Comision y el
Reglamento de Ejecucién (UE) n° 29/2012 de la Comision.

Real Decreto 760/2021, de 31 de agosto, por el que se aprueba la norma de calidad
de los aceites de oliva y de orujo de oliva.
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e Norma UNE-EN ISO 5555:2002 “Aceites y grasas de origen animal y vegetal. Toma

de muestra”.

e UNE-EN ISO 661:2006. Aceites y grasas de origen animal y vegetal. Preparacion de

la muestra para andlisis

¢ Guia de evaluacion para auditores EEC-SCC.

6. PARTES INTERESADAS-COMITE DE EXPERTOS

El Comité de Expertos es una estructura que representa, de manera equitativa, todas las
partes interesadas, en el alcance de la certificacion y a los técnicos expertos en este
Esquema de Evaluacion de la Conformidad y que seran los responsables del desarrollo,
revision y aprobacion del Esquema y de los documentos especificos del mismo.

Tratdndose de un esquema gue evalla practicas y planes de autocontrol en el proceso de
elaboracion, calificacion y comercializacion del aceite de oliva, se han identificado como
partes interesadas:

Propietario del Esquema.
Administracion.

Organismos de certificacion y organismos de evaluacion de la conformidad
involucrados en el proceso de la certificacion de aceites y grasas.

Operadores que pudieran acceder a la certificacion, representados por
asociaciones, empresas o profesionales independientes.

Clientes de los operadores o usuarios finales.

Expertos técnicos en la actividad profesional reflejada en el Esquema.

7. TERMINOLOGIA

ACREDITACION: Atestaciéon de tercera parte relativa a un organismo de
evaluacion de la conformidad que manifiesta la demostracion formal de su
competencia para llevar a cabo tareas especificas de evaluacion de la
conformidad.

ALMACEN: establecimiento en el que no se realiza ninguna transformacion del
producto y solo se almacena de forma intermedia entre otros operadores del
sector.

ALMAZARA: es el molino o industria donde se obtiene el aceite de oliva virgen por
medios mecanicos o fisicos a través de la molturaciéon de las aceitunas, frutos
enteros y crudos de Olea europaea L.




EEC

ESQUEMA DE EVALUACION DE LA Edicién 06
ol CONFORMIDAD Fecha: 30/12/2024

ol Ollvakero SISTEMA DE CERTIFICACION DE CALIDAD | Pagina 7 de 36
DEL ACEITE DE OLIVA

- AUDITORIA: Proceso sistematico, independiente y documentado para obtener
registros, declaraciones de hechos u otra informacién pertinente y evaluarlos
objetivamente para determinar en qué medida se cumplen los requisitos
especificados.

- AUTOCONTROL: Conjunto de actividades que los operadores econdmicos
realizan para garantizar el cumplimiento de los requisitos exigidos por la
legislacion vigente y otras normas de aplicacion.

- CERTIFICACION: Atestacion de tercera parte relativa a procesos y producto.

- CONTROL EN EL PROCESO: Controles realizados durante la produccién con la
finalidad de hacer un seguimiento y, si corresponde, ajustar el proceso para
asegurar que el producto cumple con el criterio de aceptacién definido.

- ENSAYO INICIAL: Primer analisis de la muestra tomada del OEC.

- ENSAYO CONTRADICTORIO: Segundo andlisis realizado por el operador en
desacuerdo con los resultados obtenidos por el OEC en un primer andlisis inicial.

- ENSAYO DIRIMENTE: Tercer andlisis del aceite realizado por el OEC. tras
obtener resultados diferentes en el analisis inicial y contradictorio El resultado de
este andlisis sera definitivo.

- ENVASADORA DE ACEITE: es la industria o instalacion donde se realiza el
envasado de los aceites de oliva y de orujo de oliva con destino a la alimentacién
humana.

- EJEMPLAR: Cada uno de los envases que compone una muestra tomada de un
lote.

- ESQUEMA DE EVALUACION DE LA CONFORMIDAD (EEC): Conjunto de reglas
y procedimientos que le aplican a los objetos especificos de evaluacién de la
conformidad.

- EVALUACION DE LA CONFORMIDAD: Demostracion de que se cumplen los
requisitos especificados relativos a procesos y producto.

- HOMOLOGACION: Evaluacién y verificacion del cumplimiento de determinadas
especificaciones o caracteristicas.

- LOTE: Una cantidad definida de materia prima, material de envasado, o producto
procesado en un solo proceso 0 en una serie de procesos, de tal manera que
puede considerarse que sea homogéneo. En el caso de un proceso continuo de
elaboracion, el lote debe corresponder a una fraccién definida de la produccion,
que se caracterice por la homogeneidad que se busca en el producto. A veces es
preciso dividir un lote en una serie de sublotes, que posteriormente se juntan de
nuevo para formar un lote final homogéneo.
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- LOTE CALIFICADO: lote inspeccionado y analizado por el operador de acuerdo a
los requisitos exigidos en el esquema de certificacion, para ser calificado como
aceite de oliva en su categoria correspondiente y en base a la aplicacion de
criterios fisico-quimicos y organolépticos mas exigentes que lo establecido en la
legislacion vigente.

- LOTE CERTIFICADO: Lote evaluado conforme a los requisitos especificos del
esquema de certificacion y que ha obtenido la certificacion correspondiente.

- LOTE HOMOGENEO: Lote de aceite uniforme que presenta caracteristicas de
presentacion y analiticas similares.

- MATERIA PRIMA: materia extraida de la naturaleza, que se puede transformar en
el proceso para convertirse en producto.

- MATERIAL AUXILIAR: materiales y objetos destinados a entrar en contacto con
los alimentos o empleados durante el proceso.

- MUESTRA PARA LABORATORIO: Cantidad de aceite que es representativa del
lote y esta destinada al examen en laboratorio.

- MUESTRA ELEMENTAL: Cantidad de aceite tomado de una sola vez en un punto
de un lote.

- MUESTRA GLOBAL: Cantidad de aceite obtenido mezclando las diferentes
muestras elementales de un lote, en proporcion a las cantidades que aquellas
representan.

- MUESTRA PRECINTADA: Aguella a la que no se puede acceder sin romper o
retirar el precinto.

- NUMERO DE LOTE: Una combinacion de numeros, letras y/o simbolos que
identifica especificamente un lote.

- ORGANISMO DE ACREDITACION: Organismo con autoridad que lleva a cabo la
acreditacion.

- ORGANISMO DE EVALUACION DE LA CONFORMIDAD (OEC): organismo que
realiza servicios de evaluacion de la conformidad.

- PROCESO: Conjunto de actividades, interrelacionadas o que interactian, que
transforma elementos de entrada en resultados.

- PRODUCTO: Resultado de un proceso.

- PROPIETARIO DEL ESQUEMA: Organizacion identificable que establece el
esquema de evaluacién de la conformidad y que asume la responsabilidad de su
disefio y mantenimiento.
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Fundacion

- REFINERIA: la industria o instalacién donde se realiza la refinacion de los aceites
de oliva y de orujo de oliva, asi como otros aceites de origen vegetal con destino a
la alimentacién humana.

8. ALCANCES DE CERTIFICACION

Alcance — Certificacion de procesos

Los operadores podran solicitar la certificacion para la totalidad de los procesos en los
siguientes alcances:

- Elaboracién de aceite de oliva en almazaras (EA).
- Refinado de aceite de oliva (R).

- Envasado de aceite de oliva (E).

- Almacenamiento de aceite de oliva (A).

- Comercializacion (C).

Alcance — Certificacion de producto

Adicionalmente, los operadores que se encuentren bajo la certificacion de procesos,
podran solicitar la certificacién de lote/s de productos en la categoria de:

- Aceite de oliva virgen extra, y/o
- Aceite de oliva virgen, y/o

- Aceite de oliva-contiene exclusivamente aceites de oliva refinados y aceites de
oliva virgenes.

9. AREAS DE EVALUACION

Los requisitos establecidos en el esquema se evaluardn en las siguientes areas y
alcances:

. . " ALCANCE
AREAS DE EVALUACION AREAS DE CONTROL APLICABLE
1.1. Instalaciones Cert. de Procesos
_ EA R, E, A
1. Control de operaciones 1.2. Disposicién de instalaciones y equipos | Cert. de Procesos
con identificacion de procesos EA/ R, E A
i ) 2.1. Evaluacion 'y seguimiento de | Cert. de Procesos
2. Materias primas, proveedores EAR,E A C
productos y material : - -
auxiliar 2.2. Entrada de materia primas, material | Cert. de Procesos
auxiliar y suministros EA, R, E, A C

Cert. de Procesos
EA R, E, A

3. Proceso productivo 3.1. Guias de elaboracion
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Cert. de Procesos
3.2. Control de procesos EA R E, A
4.1. Requisitos fisico-quimicos y | Cert. de Producto
4. Producto — Certificacion organolépticos EA, E
de lotes
4.2. Control de producto Cert. de Producto
EA E
5. Control del proceso para | 5.1. Control del proceso de producto | Cert. de Procesos
producto certificado certificado EA E A C
6.1. Registro de clientes y productos Cert. de Procesos
- EA, R, E,AC
6. Expediciones
6.2. Salidas de producto Cert. de Procesos
o EA,R, E A C
. . . Cert. de Procesos
7. Trazabilidad 7.1. Sistema de trazabilidad EA R, E A C

10. PRERREQUISITOS DEL ESQUEMA DE EVALUACION DE LA CONFORMIDAD

Para poder acceder a la certificacion, los operadores deberan disponer de:

11.

Numero de identificacion RGSEAA.

Sistema de videovigilancia conectada a la central de
requerimientos que son de su aplicacion.

Para el alcance de certificacion de procesos, acuerdo entre el solicitante y el OEC
de acceso a la informacion del sistema de videovigilancia. La FPCO permitir4
Unicamente el acceso a la informacién del solicitante registrada en el sistema, al
OEC con el que haya suscrito dicho acuerdo.

Para el alcance de certificacion de producto, encontrase certificado bajo el alcance
de certificacion de procesos.

la FPCO con los

REQUISITOS DEL ESQUEMA DE EVALUACION DE LA CONFORMIDAD

El esquema “Sistema de Certificacion de Calidad del Aceite de Oliva” establece, para los
operadores que deseen acogerse al mismo, la certificacion de la totalidad de los procesos
y cuando aplique, de los lotes de productos previamente calificados y que se desee
incorporar en la certificacion en la categoria correspondiente:
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111

1.1.2

1.1.3

CONTROL DE OPERACIONES
Instalaciones

Plano de las instalaciones. Se dispondra de la documentacién necesaria para la
verificacién de los distintos procesos.

El plano de las instalaciones debera incluir:

* Puntos de acceso del personal.

+ Puntos de acceso de recepcion de materias primas.
* Puntos de acceso de almacenamiento de productos.
* Puntos de acceso de expedicion de productos.

* Flujos de procesos de la producciéon (desde recepcién de materia prima
hasta la expedicién de producto).

* Flujos de procesos de gestion de residuos.
» Disposicién de equipos del proceso de produccién y gestiéon de residuos.

Se designaran areas separadas o definidas para las areas de almacenamiento,
produccion, control de calidad y areas auxiliares, de tal manera en el que se
minimice el riesgo de mezclar materias primas, productos y material auxiliar.

Todos los productos ajenos a las categorias de aceite de oliva deberan estar
totalmente separados fisicamente o en el tiempo de su proceso de elaboracion, a
fin de evitar contaminaciones cruzadas.

Todos los puntos de acceso de mercancia de cada instalacién dispondran de
camaras con monitorizacibn remota al punto control de la FPCO (camaras
centralizadas) para registrar los movimientos de producto.

Dichas camaras contaran con lectores de matriculas de vehiculos, para la
verificacion de movimientos mediante informacién contrastada con el sistema de
trazabilidad del operador.

La instalacion y funcionamiento del sistema de videovigilancia debera garantizar el
registro de todos los movimientos de producto que se realicen en la instalacion.

El operador sera el responsable de garantizar que la instalacion del sistema se
mantenga en buen estado de funcionamiento y mantenimiento. Debera contar con
un contrato de servicio de mantenimiento y reparacion del sistema para garantizar
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en todo momento su correcto funcionamiento y con un plan de actuacién en caso
de averia, en el que se contemple comunicacién a la FPCO y al OEC y reparacién
del sistema lo antes posible.

1.2 Disposicion de instalaciones y equipos con identificacién de procesos.

1.2.1 El flujo de materiales, productos y personal a través de las instalaciones debe
estar claramente definido.

1.2.2 Se dispondra de la secuencia e interaccion de flujos de procesos sobre plano de
instalaciones y con identificacion de equipos del proceso de produccién.

1.2.3 El diagrama de flujo, asi como la descripcion de las etapas, se deberan adaptar a
las actividades y productos de cada empresa.

1.2.4 No se permitiran procesos, ni el empleo de equipos o de medios técnicos, que
sean ajenos a la produccién.

1.2.5 Todos los equipos seran empleados y mantenidos seguin su uso previsto.

MATERIAS PRIMAS, PRODUCTOS Y MATERIAL AUXILIAR

2.1 Evaluacion y seguimiento de proveedores

2.1.1 Paralos proveedores, tanto internos como externos, de materias primas, material
auxiliar (material de envasado, coadyuvantes tecnoldgicos y auxiliares en la
filtracion, productos de mantenimiento y limpieza, etc.) y otros suministros, se
dispondra de un procedimiento para su homologacion y seguimiento de los
mismos.

2.1.2  Se dispondra de un listado actualizado de proveedores, tanto de materias primas
como de materias auxiliares y otros suministros.
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2.1.3

214

215

Ademas, los proveedores del operador que se encuentren dentro de alguno de los
alcances contemplados en el esquema (EA, R, E, A, C), deberan también
certificarse de acuerdo con el esquema.

Desde el momento en el que un operador obtenga la certificacién, se concede un
periodo transitorio de 24 meses para que dichos proveedores, estén certificados
de acuerdo con el esquema., amplidndose el plazo a 36 meses para aquellos
proveedores extracomunitarios. En este U(ltimo caso, durante el periodo
transitorio, se realizara una evaluaciéon anual a los proveedores no certificados
bajo el esquema, por una persona cualificada e independiente, para verificar el
cumplimiento de los requisitos establecidos en el esquema.

Se dispondra de una relacion actualizada de todos los proveedores certificados
con identificacion inequivoca de los mismos.

Se contara con un compromiso firmado y fechado con cada proveedor certificado,
en el que se comprometa a comunicar de forma inmediata, cualquier
modificacion, suspension o retirada de su certificacion.

El procedimiento de homologacién debera contener criterios de evaluacion para
asegurar que con sus proveedores cumplen con los requisitos del esquema
(como por ejemplo, cumplimiento en las especificaciones de compra).

Los proveedores del operador que llevan a cabo actividades contempladas en
alguno de los alcances del esquema sin tener la propiedad legal del producto en
ningln momento, dada su particularidad, deberan homologarse de acuerdo a
unos criterios de evaluacién en el que se contemple al menos:

El operador asumira la responsabilidad del servicio suministrado para el
producto certificado.

El operador establecera con el proveedor mediante acuerdo, requisitos
especificos de cumplimiento por parte del proveedor que le sean de
aplicacion (requisitos 1, 2.2, 3, 6.2 y 7 del esquema).

El operador debera verificar el cumplimiento del acuerdo, mediante
evaluacion del proveedor. Para ello, el operador realizar4 auditoria de
proveedores inicial y periédicamente, cada afio.

El operador deberd registrar:
o Nombre y direccién del proveedor

o Acuerdo con el proveedor para el cumplimiento de los requisitos.
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2.1.6

2.2

221

o Informe de la auditorias realizadas al proveedor (inicial vy
periodicas).

Los registros y la documentacion relacionada con este requisito deberan estar
documentados y estar disponibles para el OEC.

Todos los proveedores estaran incluidos en el sistema de trazabilidad del
operador.

Entrada de materias primas, material auxiliar y otros suministros.

Se mantendrd un registro actualizado de las entradas de materias primas,

material auxiliar y otros suministros con identificacion del proveedor
correspondiente.




EEC
/ ESQUEMA DE EVALUACION DE LA Edici6n 06
il CONFORMIDAD Fecha: 30/12/2024

oty SISTEMA DE CERTIFICACION DE CALIDAD | Pagina 15 de 36
DEL ACEITE DE OLIVA

2.2.2 Con el fin de controlar el grado de cumplimiento de las especificaciones de
compra, se cumplimentaran, en el control de la recepcion de los productos, los
registros que contengan la siguiente informacion:

e Responsable de recepcion

e Producto

¢ Proveedor (nombre e identificacion fiscal)

e Albaran

e Fecha

e Lote

e Cantidad

¢ Embalaje/Envase

e Transporte (matricula del camion y cisterna)

e Documento de acompafiamiento por cada lote de aceite de oliva
transportado y boletin de andlisis 0 documento que acredite la clasificacion
del producto, de acuerdo con lo establecido en el Real Decreto 760/2021,
de 31 de agosto.

¢ En el caso de importaciones de aceite de oliva, documentaciéon de control
aduanero que asegure que cumplen con la normativa de calidad comercial.

e Persona de entrega

En el caso de productos certificados en el esquema, se deberd de indicar la
condicion de producto certificado, n° de certificado del operador que suministra el
producto y fecha de calificacion y control analitico del producto certificado. Dichos
registros deberan ser notificados, en el plazo maximo de 5 dias habiles, al OEC.

PROCESO PRODUCTIVO

3.1 Guias de elaboracion

Se describira todas y cada una de las etapas del proceso productivo, mediante un
diagrama de flujo, que es la representacion esquemética y sistematizada de la
secuencia de las diferentes fases u operaciones que siguen los productos durante
la produccion y/o distribucion.

3.1.1

3.1.2  El diagrama de flujo con la descripcion de las etapas, sera confirmado in situ.
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3.1.3

3.2

3.2.1

3.2.2

3.2.3

3.2.4

3.25

3.2.6

3.2.7

Se dispondra de la documentacion pertinente para cada proceso de produccion,

gue incluira:

Materias primas / formulaciones.

Equipos del proceso.

Operaciones de elaboracién detalladas para cada etapa (adiciébn de materia
prima, temperatura, presion, velocidad, tiempo, muestreo, etc).

Controles de proceso

Control de procesos

Se identificardn los productos con identificacion de proveedores y equipos
empleados en cualquier fase del proceso productivo.

Se identificaran las personas responsables de cada proceso.

Se identificaran los reprocesados y gestion de subproductos resultantes del
proceso productivo.

Se definirdn controles en el proceso y sus criterios de aceptacion para cada etapa
del proceso productivo, para que el producto final cumpla con las caracteristicas
definidas.

El producto debera ser calificado e identificado con la denominacion
correspondiente y cumplira con las caracteristicas fisico-quimicas y cuando
aplique, con las caracteristicas organolépticas establecidas en la normativa de la
Union Europea que lo regula.

Los equipos de seguimiento y medicion especificados para garantizar la calidad y
los requisitos legales, seran verificados regularmente por laboratorios de ensayo y

calibracion acreditados, segun la norma UNE- EN ISO/IEC 17025:2017.

Se documentara y registrara pruebas de balance de masas.
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Fundacion

PRODUCTO CERTIFICACION DE LOTES
4.1 Requisitos fisico-quimicos y organolépticos

4.1.1 Los lotes de producto sometidos a certificacion deberan cumplir con los siguientes
requisitos fisico-quimicos y organolépticos, sin perjuicio de lo establecido en la
legislacion vigente:

Aceite de oliva virgen extra:

Parametro Limite
Grado de acidez (°) <0,40
Indice de perdxidos (mEq O,/kg) < 15,00
K2z <2,00
K270 <0,18
Evaluacion Mediana del frutado >3,0
organoléptica | Mediana del defecto =0
Esteres etilicos de los acidos grasos mg/kg| < 25
Ceras (mg/kg) C42 + C44 + C46 <100
Humedad y materias volatiles (%) <0,1*
Impurezas insolubles <0,03*
. - Lo establecido en el
Resto de parametros exigidos en Ia
normativa vigente Reglamento Delega.\d.o, (UE)
2022/2104 de la Comision.

*Aceite filtrado

Aceite de oliva virgen:

Parametro Limite
Grado de acidez (°) <0,80
Indice de perdxidos (mEq O,/kg) < 18,00
Koz <2,30
Karo <0,20
Evaluacion Mediana del frutado >0
organoléptica | Mediana del defecto <25
Ceras (mg/kg) C42 + C44 + C46 <125
Humedad y materias volatiles (%) <0,1*
Impurezas insolubles <0,05*
. - Lo establecido en el
Resto de parametros exigidos en Ia
normativa vigente Reglamento Delega.ld.cg (UE)
2022/2104 de la Comision.

*Aceite filtrado
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Fundacién

Aceite de oliva-contiene exclusivamente aceites de oliva refinados y aceites de
oliva virgenes:

Parametro Limite
Grado de acidez (°) <0,60
Indice de perdxidos (mEq O,/kg) < 10,00
K270 <0,70

Ceras (mg/kg) C40 + C42 + C44 + C46 <280
Alcoholes Alifaticos y triterpénicos (mg/kg) | < 325

Ceras + Alcoholes Alifaticos (mg/kg) < 550

A-7 — Estigmastenol (%) <045

(Eritrodiol) + (Uvaol) (= 3,8%) /< (50 ppm)
Acido Miristico (%) <0,02

Acido Oleico (%) >70

A ECN-42 (%) <0,25

3 — MCPD (mg/kg) <0,8

Esteres glicidilicos (mg/kg) <0,8

2 HAP (Hidrocarburos aromaticos policiclicos) <5

(mg/kg) ~

Lo establecido en el
Reglamento Delegado (UE)
2022/2104 de la Comision.

Resto de parametros exigidos en Ia
normativa vigente

4.2 Control de producto sometido a certificacion (certificacion de lotes de
producto)

421 El operador debera realizar los controles que sean necesarios para calificar cada
lote de producto sometido a certificacion en la categoria correspondiente y en
cumplimiento con los requisitos establecidos en el punto 4.1.1.

Los controles se basaran en controles analiticos fisico-quimicos y cuando aplique,
en controles organolépticos y deberan estar justificados para garantizar la calidad,
los requisitos legales del producto y requisitos establecidos en el esquema.

429 Los controles analiticos fisico-quimicos y organolépticos se realizardn en todos los
lotes de producto sometido a certificacién en la categoria correspondiente.

Los lotes podran presentarse en producto envasado o a granel (depésito).
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4.2.3

42.4

El operador dispondra de un procedimiento documentado sobre la toma de
muestra, de tal manera que se asegure que la muestra tomada sea representativa
del lote.

La toma de muestras se efectuara de acuerdo con las normas internacionales EN
ISO 661 y EN ISO 5555 relativas a la preparacién de las muestras y al muestreo.
No obstante, en el caso de los lotes de aceite de oliva envasado, el muestreo se
efectuard de conformidad con el anexo Il del Reglamento de Ejecucion (UE)
2022/2015 de la Comision.

En el caso de los aceites a granel para los que la toma de muestras no se pueda
efectuar conforme a EN ISO 5555, dicha toma de muestras se realizar4 de
manera que la muestra tomada sea representativa del lote.

El operador debera disponer del registro de la toma de muestra realizada sobre el
producto a calificar. El registro de toma de muestra contendra, al menos, los
siguientes apartados:

Fecha de toma de muestra

e Identificador tomador de muestra

e Identificacion lote y volumen

e Presentacion lote (envasado/granel)

e En el caso de lote presentado en envases:
indicacion de n° de envases que consta el
lote y volumen/envase.

e N°de muestras:
e N°yvolumen de muestras elementales
e N°yvolumen de muestras globales

e N° y volumen de ejemplares (muestra para
laboratorio) por cada muestra

e |dentificacion de las muestras
e Laboratorio de destino
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Fundacion

El operador dispondra de registros de analisis de todos los lotes de producto
4.25  sometido a certificacion en la categoria correspondiente, que contendra, al menos,
los siguientes apartados:

e Fecha de calificacion
e Fecha de conformacion del lote

Identificacion de lote

Identificacion de depdsito/s

Presentacion (envasado / granel)

Volumen del lote

Identificacion de las muestras

Fecha de resultado

Resultado ensayo — referencia informe de ensayo
e Fisico-quimico
e Organoléptico (cuando aplique)
¢ Resultado de la calificacion

Una vez calificado el lote/s (envasado / granel), el operador lo notificara al OEC y

4.2.6  se sometera a un sistema de evaluacién por el OEC para la verificacion del
cumplimiento de los requisitos (punto 4.1.1) mediante toma de muestra y ensayo
sobre producto del lote calificado.

5.1 Control de producto certificado (aplicable a operadores que dispongan lotes
certificados)

5.1.1 El periodo de validez de la calificacion para lotes certificados presentados a granel
(depdsito) es de 3 meses desde la concesién del certificado por el OEC

Los lotes certificados presentados a granel (depésito), deberan ser envasados en
un periodo maximo de 3 meses desde la concesion del certificado por el OEC de
ese lote, o en su defecto, el operador deberd realizar controles analiticos fisico-
guimicos y cuando aplique, controles organolépticos para verificar que mantienen
su calificacién (al menos, cada 3 meses)

5.1.2 EIl operador informara al OEC dentro de las 24 horas posteriores de cada
envasado que proceda de lotes certificados presentados a granel y comunicara la
trazabilidad entre lote certificado a granel y envasados realizados.

Cuando el OEC lo requiera, el operador se sometera a un sistema de evaluacion.
El OEC podr& llevar a cabo verificaciones de trazabilidad (ver requisito 7.1.6),
toma de muestras y analisis sobre el producto envasado procedente de lote
certificado, con el fin de garantizar la autenticidad del aceite mediante la
verificacion de la composicion y contenido de &cidos grasos, esteroles, eritrodiol y
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5.1.3

514

uvaol y ceras.

Los operadores que reciban lotes certificados (por ejemplo, de una almazara a
una envasadora) deberan disponer de una copia del certificado del lote. En el caso
de lotes certificados a granel, estaran sujetos igualmente a los requisitos
establecidos en los puntos 5.1.1y 5.1.2.

El operador debera garantizar que las condiciones que dieron lugar a la
calificacion del lote certificado, no son alteradas ni modificadas hasta su
expedicion.
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6.1

6.1.1

6.1.2
6.2

6.2.1

6.2.2

EXPEDICIONES
Registro de clientes y productos

Se dispondra de un listado actualizado de clientes con indicacion de la
especificacion del producto final acordado con el mismo.

Todos los clientes estaran incluidos en el sistema de trazabilidad del operador.
Salidas de producto

Se mantendra un registro actualizado de las salidas con identificacion del cliente
correspondiente.

Se registrara la expedicion de los productos y se cumplimentara en el control de la
expedicion de los productos los siguientes registros:

* Responsable de expedicion

* Producto

+ Cliente (nombre e identificacion fiscal)

+ Albaran

* Fecha

* Lote

+ Cantidad

* Embalaje/Envase

» Transporte (matricula del camion y cisterna)

e Documento de acompafiamiento por cada lote de aceite de oliva
transportado y boletin de analisis 0 documento que acredite la clasificacion
del producto, de acuerdo con lo establecido en el Real Decreto 760/2021,
de 31 de agosto.

 Persona de entrega

En el caso de productos certificados en el esquema, se debera de indicar la
condicion de producto certificado, n° de certificado del operador que suministra el
producto y fecha de calificacién y control analitico del producto certificado.
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7.1

7.1.1

7.1.2

7.1.3
7.1.4
7.1.5

7.1.6

7.1.7

TRAZABILIDAD

Sistema de trazabilidad.

Se dispondra de un sistema de trazabilidad documentado y normalizado (con
inclusiébn de requisitos trazabilidad interna y control de entradas/salidas y de
producto), donde se detalle la definiciobn del lote, el sistema de codificaciéon
establecido y los registros que intervienen en el control.

El sistema de trazabilidad interna debera ser capaz de ofrecer y registrar la
informacién que le sea requerida en cualquier etapa del proceso de produccion
(obtencién,  extraccion, refinado, clasificacion, trasvases, mezclas,
almacenamiento, envasado)

En el sistema de trazabilidad deberan identificarse los registros de control de la
recepcién de los productos (requisito 2.2.1).

En el sistema de trazabilidad deberan identificarse los registros de los analisis
realizados para la calificacién del producto (requisito 3.2.5y 4.2.5).

En el sistema de trazabilidad deberan identificarse los registros de control de la
expedicion de los productos (requisito 6.2.1).

El operador a través de su sistema de trazabilidad tendrd identificado cada lote
con segregacion inequivoca de lotes certificados y deberd garantizar que cada
lote certificado no ha sido mezclado con otros lotes.

La trazabilidad se pondra a disposicion del OEC cuando le sea requerida, con la
aportacion de datos de entradas, elaboraciones y salidas que se consideren
necesarias, de modo que permita seguir el flujo fisico de los productos, materias
primas y materiales auxiliares, desde su recepcion hasta su expedicion.
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12. EVALUACION DE LA CONFORMIDAD

Se establece un sistema de evaluacion basado en el sistema de certificacion de proceso y
de lotes de producto, conforme a lo establecido en la norma de referencia UNE-
EN ISO/IEC 17065:2012

La FPCO pondra a disposicion de los operadores, un listado de organismos acreditados
conforme a la norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012.

El operador debera seleccionar un organismo de evaluacion de la conformidad aprobado
por el propietario del esquema y remitir su solicitud de certificacion al OEC. Antes de
formalizar la solicitud de certificacion, se facilitara al operador toda la documentacion
necesaria para que conozca todos los requisitos establecidos.

Los andlisis fisico-quimicos y organolépticos de las muestras, recogidas por el OEC, seran
realizados en los laboratorios registrados por el propietario del esquema. Estos laboratorios
seran laboratorios acreditados, para los parAmetros solicitados, en los requisitos generales
relativos a la competencia de los laboratorios de ensayo y calibracion, seguin la norma
UNE- EN ISO/IEC 17025:2017. En el caso de los analisis fisico-quimicos y organolépticos
de las muestras procedentes de lotes sometidos a certificacion bajo el esquema, ademas,
los laboratorios seran laboratorios oficiales o laboratorios autorizados para la realizacion de
controles oficiales (panel de cata).

La FPCO pondra a disposicion de los OEC, un listado de laboratorios acreditados
conforme a la norma UNE- EN ISO/IEC 17025:2017.

El mecanismo por el cual se determina conformidad de proceso y de producto respecto a
los requisitos establecidos en el presente esquema consiste en:

- Auditoria anunciada inicial y de renovacion (anual)

- Auditorias no anunciadas

13. ORGANISMOS DE EVALUACION DE LA CONFORMIDAD (OEC)

Requisitos de autorizacion

Las entidades de certificacion que deseen realizar la verificacion de los requisitos del
presente esquema, deberdn solicitar a la FPCO la aprobacién como organismo de
evaluacion de la conformidad (OEC). La aprobacion del organismo de evaluacion de la
conformidad se formalizard por escrito mediante un acuerdo entre las partes.
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Las entidades de certificacion que soliciten la aprobacion deberdn cumplir con los
siguientes requisitos:

- Estar acreditado en la norma UNE-EN ISO/IEC 17065, para el alcance de
certificacion de producto en el sector agroalimentario y con una actividad
acreditada en el que se incluya la categoria de producto “aceites y grasas”

- Solicitar la acreditacion de alcance para el esquema “Sistema de
Certificacién de Calidad del Aceite de Oliva” y obtener la misma, en un plazo
maximo de 12 meses.

- El auditor deber& estar contratado por la entidad de certificacion y debera de
poseer las evidencias de su competencia, de al menos:

» Titulacién: carrera técnica igual o superior a tres afios en el ambito
del sector agroalimentario;

* Formacién en auditorias segun la norma UNE-EN ISO 19011 de al
menos 30 horas;

+ Experiencia de 3 afos en actividades en el sector del aceite de
oliva con un minimo de 5 auditorias relacionadas con el sector
primario (aceite de oliva).

- Cuando la FPCO lo considere necesario, el auditor debera participar en la
formacion interna propuesta por la FPCO. Para el mejor conocimiento del
esquema o del sistema de evaluacion, dicha formacién sera especifica y
acorde con el alcance del presente esquema de certificacion.

Acreditacion en norma UNE-EN ISO/IEC 17065

La entidad de certificacion debera estar acreditada para el alcance de certificacion en
aceites y grasas conforme a la norma UNE-EN ISO/IEC 17065, por una entidad de
acreditacion reconocida por la EA (European Accreditation). En caso de retirada o
suspension de la acreditacion para este alcance, todo el proceso de certificacion se
paralizara y la entidad de certificaciébn no estara autorizada para emitir certificados, a partir
de la fecha de retirada o suspension, incluso para las auditorias ya realizadas pero
pendientes de decision.

Recursos

Los recursos empleados para evaluacion de la conformidad mediante ensayo, tienen que
estar acreditados en la norma UNE-EN INSO/IEC 17025 y ademas, en el caso de la
evaluacion de los productos sometidos a certificacion, reconocidos como laboratorios
oficialmente designados para los controles oficiales.
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Auditoria

El OEC realizar4 una auditoria para verificar el autocontrol del operador. La auditoria se
complementa con la toma de muestra y ensayo sobre producto, para verificar el
cumplimiento de los requisitos del esquema.

Toma de muestras

Se realizara toma de muestras de forma directa por el auditor del OEC para la realizacion
de ensayos fisico-quimicos y cuando aplique, ensayos organolépticos.

La toma de muestra para determinar la conformidad de los requisitos fisico-quimicos vy
organolépticos, establecidos en el presente esquema, se realizard sobre el producto
calificado por el operador, y se podra tomar desde lotes presentados en envases o en
depdsitos.

Cada muestra se tomara por triplicado para realizar los siguientes ensayos:

Ensayo fisico-quimico Ensayo organoléptico
Inicial Inicial

Contradictorio Contradictorio
Dirimente Dirimente

El tamarfio de cada muestra de laboratorio sera al menos de 500 ml.

Se seguiran las siguientes pautas:

A) Lotes presentados en envases

1. La toma de muestra se realizard sobre producto acabado (envases
inmediatos).

En el caso de que el envase inmediato sea inferior a 500 ml, la muestra
elemental sera el nimero de envases minimos cuya capacidad total sea de
al menos 500 ml.

La muestra elemental, serd considerada como muestra de laboratorio.

2. Los métodos de andlisis seran los establecidos en el Reglamento de
Ejecucion (UE) 2022/2105 de la Comision.
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B) Lotes presentados en depdsito

1. Se tomaran al menos tres muestras elementales por depdsito: "superior",
"intermedia" e "inferior".

La muestra elemental "superior" debera tomarse a un nivel de un décimo de
la profundidad total a partir de la superficie del aceite; la muestra elemental
"intermedia”, a la mitad de la profundidad y la muestra "inferior" en un punto
situado en los nueve décimos de la profundidad total.

Se preparara una muestra global mezclando proporcionalmente, una parte
de cada una de las muestras elementales "superior" e "inferior", y tres
partes de la "intermedia".

En el caso de los aceites a granel para los que la toma de muestras no se
pueda efectuar conforme a EN ISO 5555, dicha toma de muestras se
realizara de manera que la muestra tomada sea representativa del lote.

Las muestras elementales totales, permitira preparar una muestra global de
la que se obtendrd, al menos, un total de 6 muestras de laboratorio.

3. Los métodos de analisis seran los establecidos en el Reglamento de
Ejecuciéon (UE) 2022/2105 de la Comision.

Envio de muestras al laboratorio y ensayo

Las muestras deberan guardarse lo antes posible en un lugar protegido de la luz y de las
elevadas temperaturas y enviarse al laboratorio para la realizacion de los andlisis, a mas
tardar, el quinto dia habil siguiente al de la toma de muestra. Los ensayos se realizaran
para verificar los requisitos establecidos en el apartado 11 del presente esquema de
evaluacion de la conformidad y se realizara empleando los métodos establecidos en el
Reglamento de Ejecucién (UE) 2022/2105 de la Comision.

Procedimiento de apelaciones

El organismo de evaluacion de la conformidad debera disponer de procedimientos
documentados para tomar en consideracién y resolver las apelaciones contra los
resultados de analisis emitidos y de sus decisiones de certificacion. Se establecen los
siguientes plazos:

- Plazo maximo para presentar la apelacion: 15 dias habiles desde la
fecha de certificacion.

- El plazo maximo para la resolucion de las apelaciones sera de 90 dias
habiles, a contar desde la fecha de recepcion de la misma.
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14. CERTIFICACION

Solicitud de certificacion

Los operadores que deseen acogerse al esquema, deberdn someterse a un proceso de
evaluacién por un OEC aprobado por la FPCO para verificar el cumplimiento de los
requisitos establecidos en el esquema (apartado 11).

Los OEC deberan contar con una solicitud en la que al menos conste:

— Informacion relativa a la identificacién de la persona juridica solicitante: nombre de
la entidad y NIF.

— RGSEAA.
— Gestion de la confidencialidad de la informacion.
— Alcance de la certificacion solicitada:

o Certificacion de procesos: Elaboracion de aceite de oliva en almazaras (EA).
Refinado de aceite de oliva (R), Envasado de aceite de oliva (E),
Almacenamiento de aceite de oliva (A), Comercializacion (C).

o Certificacion de producto: Categoria/s de aceite en caso de optar a la
certificacion de lotes de producto.

— Para el alcance de certificacion de procesos:

Tipo de solicitud (inicial/modificacion del alcance).

Numero de la totalidad de las instalaciones o emplazamientos.
Direccion de la totalidad de las instalaciones o emplazamientos.

Compromiso de disponer de un sistema de videovigilancia. Dicho sistema
debera estar homologado por la FPCO para su integracion en la aplicaciéon
central de registro de datos.

o Compromiso del solicitante de permitir al OEC el acceso a la informacion del
sistema de videovigilancia y el acceso a las instalaciones para su inspeccién
y para la toma de muestras, con o0 sin previo aviso y las veces que
considere necesario.

— Para el alcance de certificacion de producto, compromiso del solicitante de permitir
al OEC el acceso a las instalaciones para su inspeccién y para la toma de
muestras.

o

o

O

— Compromiso del solicitante de conocer y cumplir siempre los requisitos establecidos
en el documento Esquema de Evaluacion de la Conformidad — Sistema de
Certificacion de Calidad del Aceite de Oliva.

— Compromiso del solicitante de la aportacion de informacion veraz.
— Firmay fecha.

Proceso de evaluacion
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El mecanismo por el cual se determina conformidad respecto a los requisitos establecidos
en el presente esquema consiste en:

— Auditoria anunciada.
— Auditorias no anunciadas de seguimiento.

= Para el alcance de certificacion de procesos:

Auditoria anunciada inicial y de renovacion (anual)

El OEC realizara una auditoria para verificar el cumplimiento de los requisitos establecidos
en el presente esquema (requisitos 1, 2, 3, 5 (cuando aplique), 6 y 7). La auditoria se
basara en:

— Revision de la documentacion del sistema.

— Inspecciones de la totalidad de las instalaciones de produccion (evaluacion de
todos los procesos).

— Toma de muestras de productos calificados por el operador para determinar la
conformidad de requisitos establecidos en el esquema (puntos 3.25 vy 5.1.2) y
remision de las mismas a laboratorio de ensayo y calibracién acreditados, segun la
norma UNE- EN ISO/IEC 17025:2017.

El nimero de muestras estara condicionado por el nivel de riesgo (Punto 3 de la
Guia de evaluacion para auditores).

Auditorias no anunciadas de sequimiento

El OEC realizara auditorias no anunciadas a operadores que hayan obtenido el certificado,
con el fin de verificar que se mantienen las condiciones que le permitieron obtener su
certificado.

Estas auditorias no anunciadas se realizaran siempre que el OEC lo considere necesario y
podran realizarse en cualquier momento del proceso.

Con el analisis de datos aportados por el sistema de vigilancia (camaras) y contraste con la
informacion de trazabilidad requerida al operador y en base a una evaluacion de riesgos, el
OEC establecera las auditorias no anunciadas requeridas para la comprobacion del
mantenimiento de las condiciones mediante:

— Verificacion documental del sistema de trazabilidad

— Inspecciones de las instalaciones de produccion (evaluacion de procesos).

— Toma de muestras de productos calificados, para determinar la conformidad de
requisitos, establecidos en el esquema (puntos 3.2.5 y 5.1.2), y remision de las
mismas a laboratorio de ensayo acreditados, segun la norma UNE- EN ISO/IEC
17025:2017).
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Las auditorias de seguimiento se realizaran anualmente en al menos, un 10% de los
operadores certificados. EI OEC aumentara el numero de operadores a auditar, si

encuentra pruebas de falta solidez para cumplir los requisitos del esquema.

= Para el alcance de certificacion de producto:

Auditoria anunciada por cada lote/s (envasado/granel) notificados por el operador.

El OEC realizara una auditoria para verificar el cumplimiento de los requisitos establecidos

en el presente esquema (requisito 4). La auditoria se basara en:

— Inspeccion y revision de la documentacion del sistema.

— Toma de muestras de los lotes productos calificados por el operador para
determinar la conformidad de requisitos establecidos en el esquema (punto 4.4.1) y
remision de las mismas a laboratorio de ensayo y calibracion acreditados, segun la
norma UNE-
Se tomara muestras de todos los lotes de producto sometido a certificacién (ensayo

del 100%).

Con resultados de las auditorias y toma de muestras, el OEC debera proporcionar al

EN ISO/IEC 17025:2017.

operador una copia de los siguientes registros:

1. Informe de evaluacién. El informe de evaluaciéon debera contener, al menos,

la siguiente informacion:

2. Acta de toma de muestra. El acta de toma de muestra debera contener, al

Identificaciéon del informe.

Lugar, fecha y hora (inicio — final) de realizacién de evaluacion
Identificacion del OEC

Identificacién del responsable de la evaluacion
Identificacibn de la empresa solicitante: razén social,
domicilio y nombre.

Representante asignado por la empresa solicitante
durante la evaluacion: nombre, apellidos, identificacion y
firma.

Verificacion de los requisitos

Firma del evaluador y del representante asignado por la
empresa solicitante.

menos, la siguiente informacion:
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Identificacion de acta

Lugar, fecha y hora de realizacion de muestreo

Identificacién del OEC

Identificacién del Tomador de muestra

Identificaciobn de la empresa solicitante: razén social, domicilio y

nombre.

o Representante asignado por la empresa solicitante durante el
muestreo: nombre, apellidos, identificacion y firma.

e Informacion del producto muestreado: presentacion de lote
(envase/granel), identificacién del lote y volumen, identificacion del
depdsito, n° de ejemplares y volumen (muestra para laboratorio),
cadigo identificacién etiqueta/precinto, condiciones de conservacion.

e Laboratorio destino.

e FEtiqueta o transcripcibn de etiqueta (envasado) Método de
precintado.

e Firma del tomador de muestra y del representante asignado por la

empresa solicitante.

Las muestras seran recogidas siempre por el auditor/inspector, precintadas e identificadas
y deberan guardarse lo antes posible en un lugar protegido de la luz y de las elevadas
temperaturas y enviarse al laboratorio para la realizacion de los analisis, a mas tardar, el
quinto dia habil siguiente al de la toma de muestra.

Finalizada la toma de muestra, el OEC debera garantizar que la muestra no es manipulada
hasta la comunicacién del resultado al operador.

Conformidad

Con los resultados de la auditoria y toma de muestras, el OEC elaborara un informe
resumen incluyendo las conclusiones y har& constar, si las hubiere, las No Conformidades
detectadas con su clasificacion (mayor/menor) y el plazo de que dispone el operador para
presentar las acciones correctivas.

El OEC remitira el informe resumen al operador en el plazo maximo de 5 dias habiles
desde la fecha de recepcién de los resultados de los ensayos del laboratorio.

La definicién y los plazos de cierre de los dos tipos de No Conformidades (mayor/menor)
se presentan en el siguiente cuadro:
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TIPO DE
NC

DEFINICION

PLAZO DE
RESPUESTA

PLAZO DE
CIERRE

MAYOR

Son incumplimientos sistematicos de los
requisitos del Esquema de Evaluacién de la
Conformidad — Sistema de Certificacion de
Calidad del Aceite de Oliva o requisitos
legales, que afectan a la calidad y a la
calificacién del producto aceite de oliva y
cuestionan la capacidad de la empresa para
suministrar producto conforme con los
requisitos en los que se basa la certificacion.

7 dias
naturales.

15 dias
naturales.

MENOR

Son incumplimientos no sisteméticos, de los
requisitos del Esquema de Evaluacién de la
Conformidad — Sistema de Certificacion de
Calidad del Aceite de Oliva, que no
comprometerian la calidad del producto y no
cuestionan la calificacién otorgada al
producto aceite de oliva conforme con los
requisitos en los que se basa la certificacion.

15 dias
naturales.

30 dias
naturales.

El plazo para cerrar la no conformidad (plazo de cierre), se iniciara desde la fecha de
emision de la misma.

A continuacion, se enumeran, de forma no exhaustiva, algunos de los incumplimientos que
podrian dar lugar a la emision de No Conformidades

No Conformidad Mayor:

¢ No dispone de procedimientos de trabajo como procedimientos de trazabilidad del
producto, toma de muestras, etc., 0 no son técnicamente adecuados.

¢ No dispone de sistema de identificacion de lotes.

¢ No se demuestra conformacion de lotes homogéneos.

e Se detecta lote sin identificacion.

e Omitir o falsear datos relativos a la produccién o al movimiento de producto.

¢ No dispone de registros de calificacion, registros de andlisis de inspeccién y ensayo
y/o de toma de muestras de cada lote calificado.
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¢ No se realiza la autocalificacion del producto de acuerdo a los requisitos establecidos
en el Esquema de Evaluacion de la Conformidad — Sistema de Certificacion de
Calidad del Aceite de Oliva.

e Incumplimiento de los requisitos fisico — quimicos y organolépticos de producto
objeto de certificacion/certificado.

e Suministro de producto procedente de proveedores que no se han certificado de
acuerdo con el esquema (requisito 2.1.3) o que han sido suspendidos o retirados de
la certificacion.

¢ El uso de la identificacion del Esquema de Evaluacién de la Conformidad — Sistema
de Certificacion de Calidad del Aceite de Oliva en productos que no hayan sido
certificados.

e La utilizacion de razones sociales, nombres comerciales, marcas, simbolos o
emblemas que hagan referencia al Esquema de Evaluacion de la Conformidad —
Sistema de Certificacion de Calidad del Aceite de Oliva en la comercializacion de
productos no acogidos.

¢ La ausencia de las comunicaciones a realizar al OEC.

No Conformidad Menor:

e Omision de datos en las declaraciones para la inscripcion en el Esquema de
Evaluacion de la Conformidad — Sistema de Certificacion de Calidad del Aceite de
Oliva.

¢ No comunicar al OEC, cualquier variacién que afecte a los datos suministrados en el
momento de la inscripcion y/o de la certificacion en el Esquema de Evaluacion de la
Conformidad — Sistema de Certificacion de Calidad del Aceite de Oliva.

Para cierre de NC Mayores se requerira evidencias de implantacion de cada accién
correctiva. No se concederd ningun certificado mientras permanezcan abiertas NC
Mayores 0 mientras estén abiertas NC Menores sin respuesta con la descripcion de las
acciones correctivas establecidas.

El operador que no obtenga la certificacion en la evaluacion inicial, debera solicitar al
mismo OEC que le realizé la evaluacién, una nueva evaluacion y no antes de 6 meses
desde la fecha emision del informe de la auditoria inicial.

En el caso de retirada de certificado, el operador no podr4 acogerse al Esquema de
Sistema de Certificacion de Calidad del Aceite de Oliva en el plazo de un afio.
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Concesion de certificado de conformidad

Tras superar el operador el proceso de evaluacion inicial, el OEC otorgara un certificado de
conformidad con validez de doce meses. El certificado contendra al menos, la siguiente

informacion:

= Para el alcance de certificacion de procesos:

Logo de la FPCO.
Datos del OEC (razén social y direccion) y firma.

Razén social y direccion de la empresa solicitante para el que se expide
el certificado.

Direccién/es de la empresa solicitante auditada.
RGSEAA de la empresa solicitante auditada.

Alcance de la certificacion - Sistema de Certificacion de Calidad del
Aceite de Oliva: Elaboracion de aceite de oliva en almazaras (EA),
Refinado de aceite de oliva (R), Envasado de aceite de oliva (E),
Almacenamiento de aceite de oliva (A), Comercializacion (C).

Fecha de decision.
Fecha de emision.

Fecha de caducidad.
Fecha de renovacion.

» Para el alcance de certificacion de producto:

Logo de la FPCO.
Datos del OEC (razén social y direccién) y firma.

Razén social y direccion de la empresa solicitante para el que se expide
el certificado.

Direccién/es de la empresa solicitante auditada.
RGSEAA de la empresa solicitante auditada.
Identificacion del producto certificado:

o N°de lote

o Categoria de producto

o Presentacion (envasado/granel)

o Volumen

o Fecha de ensayo

o Resultados analiticos
Fecha de decision.
Fecha de emision.
Fecha de caducidad.
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El OEC naotificara a la FPCO, en el plazo de 5 dias naturales desde la concesion del
certificado, las empresas certificadas y proporcionard copia exacta del Certificado y del
informe de auditoria.

La FPCO haréa publico en su pagina web, la lista de empresas certificadas, asi como la
validez de su certificado y su alcance.

15. SEGUIMIENTO

Una vez que el operador ha obtenido el certificado, debe mantener las condiciones que le
permitieron obtenerlo, debiendo comunicar al OEC cualquier cambio que se produzca en
Su sistema.

Para la certificacion de procesos, el OEC realizara cuantas auditorias no anunciadas de
seguimiento se consideren necesarias durante el periodo de vigencia del certificado,, de
acuerdo a lo descrito en el apartado 14.

16. RENOVACION (CERTIFICACION DE PROCESOS)

Las auditorias de renovacién seran llevadas a cabo con una periodicidad anual y siempre
anterior a la fecha de vencimiento del certificado vigente.

La renovacion del certificado conlleva realizar una nueva auditoria completa, siendo
recomendable su programacion con una anterioridad de al menos 2 meses al plazo del
vencimiento del certificado.

No sera necesario que el operador cumplimente de nuevo la solicitud de certificacion.

La OEC notificara a la FPCO, en el plazo de 5 dias naturales desde la renovacién del
certificado, las empresas certificadas y proporcionard copia exacta del Certificado y del
informe de auditoria.

La FPCO hara publico en su pagina web, la lista de empresas certificadas, asi como la
validez de su certificado y su alcance.

17. MODIFICACION DE ALCANCE

En el caso que un operador desee reducir o ampliar su alcance de certificacion, debera
presentar una nueva solicitud de certificacion, donde se indicara el nuevo alcance.

Para la ampliacion de alcance, se realizara una nueva auditoria para la evaluacion de
nuevo alcance. En el caso de reduccion de alcance, se podra emitir un nuevo certificado
con el nuevo alcance.
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18. SUSPENSION O RETIRADA DEL CERTIFICADO

La suspensién o retirada de un certificado por parte del OEC se establece cuando exista
cualquier informacién que indique que la empresa pudiera no cumplir con los requisitos
establecidos en el sistema de certificacion.

Si se demostrase el incumplimiento de los requisitos y obligaciones de la certificacion, bien
sea por auditorias o de otro modo, el OEC decidira sobre la accion adecuada a tomar.

La accion a tomar sera proporcional a la gravedad del incumplimiento y la repetitividad de
los mismos y puede dar lugar a:

e Suspender la certificacion

¢ Retirar la certificacion
Comunicacién del OEC al operador certificado

Ante el incumplimiento de los requisitos y obligaciones de la certificacién, el OEC
contactara con el operador certificado para informarle de las acciones establecidas.

Suspension / Retirada

En el caso de suspension o retirada del certificado, el operador debera cesar la utilizaciéon
del certificado y eliminar toda mencion al certificado o de la marca de garantia en sus
documentos y/o sitio web.

En el caso de retirada del certificado, el operador no podra acogerse al Esquema de
Evaluacién de la Conformidad — Sistema de Certificacion de Calidad del Aceite de Oliva en
el plazo de un afo.

El OEC informara a la FPCO de todas aquellas causas de suspension o retirada en que
puedan incurrir los operadores certificados, asi como de las decisiones adoptadas. La
FPCO haré publico, en su pagina web, la lista de empresas que hayan sido suspendidas o
retirado su certificado.

19. REQUISITOS PARA EL POSIBLE USO DE UNA MARCA DE CONFORMIDAD

La FPCO, con el fin de identificar en el mercado aquellos productos resultantes del
cumplimiento del presente Esquema de Evaluacion de la Conformidad — “Sistema de
Certificacion de Calidad del Aceite de Oliva”, podréa crear la correspondiente Marca de
Garantia.

Los operadores solicitarian la autorizacion del uso de la Marca una vez obtenido el
certificado de conformidad por parte del OEC.



